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Frigo

Frigo condimenti
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E Cucina L

Colonna frigo

PUNTO SICURO DI RACCOLTA

—‘ I Fakbricatore ghiaccio

Pozzetto frigo

Chiosco bar (stagionale) @ Lavabicchieri

Comune di Ponte dell'Olio

(Provincia di Piacenza) Mocchino. caffeé

420 Isola centrale

Impianto birra

e

Frigo condimenti

IMPIANTO NATATORIO COMUNALE
Loc. Rampini di Vigolzone

N.B. Attrezzature di proprieta del gestore uscente
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